MenUvorschlage fur die Fruhlingszeit

MenU1|53€

Frihlingsalatvariation mit Olivendlvinaigrette

Parmesanspalten & Barlauchcroutons
**k*

Brust von der Maispoularde | Krauterschaumsauce

Marktgemise | Schupfnudeln
**k*

Panna Cotta mit Beerensauce an Basilikumsorbet

MeniU 2 |58 €

Salatvariation | hausgebeizter Wild-Lachs | Barlauch Creme
*k*

Kalbsrickensteak | Morchelrahmsauce

Marktgemuse | Bandnudeln
*k*

Tiramisu | Limoncello-Sorbet | Frichtebouquet

Meni 3|62 €

Barlauch-Schaumsuppe & gegrillter Scampi am Bambusspiel3
**k*

RUcken vom friesischen Deichlamm | Krauterkruste | Merlot-Rosmarinsauce

mediterranes Gemuse | romische Nocken
xx*

Créme Brllée | Sorbet vom Rhabarber | Frichtebouquet



Menu 4 | klassisches MenuU | 52 €

Klare Fleischbrihe mit hausgemachten Markklof3chen
**k*x

Filet vom Schwabisch-Hallischen Landschwein

Steinpilzrahmsauce | Marktgemuise | hausgemachte Spatzle
***

Vanilleeis | Beerensauce | Frichtebouquet
Menu 5 | exotisches MenU | 62 €

Thunfischsteak | rosa gebraten | Wasabi-Kartoffelschaum | Salatbouquet
*k*

Rotbarben-Filet | Jakobsmuschel | glacierten Kirschtomaten

Teriyaki-Sauce | griner Spargel | Safranrisotto
*k*

Mousse von Mango & Joghurt | im Glas serviert

Meny 6 | vegetarisches MenU | 39 €

Ziegenfrischkase | Uberbacken mit Honig | Pesto | Salatbouquet
***
Gruner Spargel gegrillt | Rosmarinkartoffeln
Sauce von Ingwer, getrockneten Tomaten & Barlauch
xx*

Panna Cotta mit Schaum vom Kaffeelikor | im Glas serviert

Diese MenUs sind nur auf Vorbestellung und tischweise erhaltlich.
In einer personlichen Beratung gehen wir auf lhre Winsche ein.
Vereinbaren Sie hierzu telefonisch einen Termin
oder senden eine Men(- Anfrage per E-Mail. info@traube-bietigheim.de

Harald Schroder | Kichenmeister | www.traube-bietigheim.de | 2026



MenuUs mit Spargel vom heimischen Acker
MenU A |62 €

Salat von Spargel | Erdbeeren | Rucola | feinstes Olivendl Familie lemboli
*k*

Poulardenbristchen | Morchelrahmsauce

Spargel | Karotten | Kartoffelgratin
*k*

Sorbetvariation Mango | Himbeeren | Zitrone
MenU B | 66 €

Mousse-griner-Spargel | Filet Schwarzwaldforelle gerduchert | Krauter-Creme
*k*
Kalbsrickensteak | Barlauchkruste | Weil3burgundersauce
Spargel & Krautercrépes
*k*

Erdbeer-Tiramisu im Glas serviert
MenU C| 63 €

Schaumsuppe vom Spargel mit Barlauchcroutons
*k*
Filet vom Fluss - Zander | Safranschaumsauce,
Spargel | Karotten | Bandnudeln
xx*

Rhabarber-Mousse | Salat Erdbeere & Grand Manier

Diese MenUs sind nur auf Vorbestellung und Tischweise erhaltlich.
In einer personlichen Beratung gehen wir auf lhre Winsche ein.
Vereinbaren Sie hierzu telefonisch (07245 6206) einen Termin
oder senden eine Men(- Anfrage per E-Mail. info@traube-bietigheim.de

Harald Schroder | Kichenmeister | www.traube-bietigheim.de | 2025



