Menuvorschlage Sommer

MenU 1|62 €

Sommerliche Salatvariation mit Olivendlvinaigrette

Parmesanspalten & Basilikumcroutons
**k*

Brust von der Maispoularde | Krauterschaumsauce

Marktgemse | Rosmarinkartoffeln
*k*k

Panna Cotta mit marinierten Beeren an Joghurteis

Meni 2 | 65 €

Salatvariation | hausgebeizter Wild-Lachs | Wasabi-Creme
*k*

Kalbsrickensteak | Pfifferlingrahmsauce

Marktgemuse | Bandnudeln
*k*

Tiramisu | Zitronensorbet | Frichtebouquet

MenU 3|66 €

Schaumsuppe von San Marzano Tomaten & gegrillter Scampi am Bambusspief3
**k*

RUcken vom friesischen Deichlamm | Krauterkruste | Merlot-Rosmarinsauce

mediterranes Gemuse | romische Nocken
xx*

Créme Br{lée | Vanilleeis | Frichtebouquet



Menu 4 | klassisches Menu | 54 €

Klare Fleischbrihe mit hausgemachten Markklof3chen
**k*x

Filet vom Schwabisch-Hallischen Landschwein

Steinpilzrahmsauce | Marktgemuise | hausgemachte Spatzle
***

Vanilleeis | Beerensauce | Frichtebouquet

Mend 5 | exotisches Menu | 64 €

Thunfisch Tataki im Sesammantel | Algensalat | eingelegter Ingwer
*k*

Rotbarben- & Wolfsbarschfilet | Teriyaki-Sauce

mediterranes Gemuse | griner Spargel | Safranrisotto
***

Mousse von Mango & Joghurt mit Basilikum-Crumble

Meny 6 | vegetarisches MenU | 48 €

Ziegenfrischkase Uberbacken mit Honig | Pesto | Salatbouquet
***
Griner Spargel gegrillt | Rosmarinkartoffeln
Sauce von Ingwer, getrockneten Tomaten & Basilikum
**k*

Panna Cotta mit Pesto von Pfefferminze | im Glas serviert

Diese Menus sind nur auf Vorbestellung und Tischweise erhaltlich.
In einer personlichen Beratung gehen wir auf lhre Winsche ein.
Vereinbaren Sie hierzu telefonisch einen Termin
oder senden eine MenU- Anfrage per E-Mail info@traube-bietigheim.de

Harald Schroder | Kichenmeister | www.traube-bietigheim.de | 2026



